
 

 

Herzlich willkommen und:  

Guten Appetit!      
 

Benediktinerabtei Gerleve 

Der hl. Benedikt, Gründer des 

Benediktinerordens, lebte von 480 bis 547. 

Der Name Benedikt bedeutet der Gesegnete. 

Ebenso sollen die Benediktinermönche 

durch ihr einfaches und gesundes Leben ein Segen für die Menschen sein. 

1899 stifteten die drei Geschwister Wermelt ihren Hof zur Gründung eines 

Benediktinerklosters. Schon fünf Jahre später wurde das Kloster als Abtei 

selbstständig. Rasch wuchs die Gemeinschaft. 1941 erlitt sie einen schweren 

Rückschlag, als die Nationalsozialisten das Kloster aufhoben. Erst nach der 

Befreiung 1945 konnten die Mönche zurückkehren. Heute leben zirka 30 

Benediktiner in Gerleve. Sie arbeiten als Seelsorger und Wissenschaftler, in 

der Verwaltung des Klosters, der Bibliothek, der Buchhandlung, aber auch in 

Landwirtschaft und Garten. Ihre wichtigste Aufgabe ist es, Gott in der Feier 

der Liturgie zu loben.  

 

Gottesdienste und Gebetszeiten: 

  5.20 Uhr Vigil und Laudes 

  8.30 und 10.00 Uhr Hl. Messe (an Sonn- und Feiertagen) 

  9.00 Uhr Hl. Messe (an Werktagen) 

12.00 Uhr Mittagsgebet 

17.30 Uhr Vesper 

20.15 Uhr Komplet 

Homepage:  www.abtei-gerleve.de/Gaststaette 

 

http://www.abtei-gerleve.de/


 

 

Kloster-Shop 

Besuchen Sie unseren Kloster-Shop in der Gaststätte. Dort finden Sie unsere 

eigenen sowie Produkte von anderen Klöstern zum Genießen, Verzehren und 

Verschenken. Gerne verpacken wir Ihnen dies auch als Geschenk. 

Geschenkgutscheine 

Sie können auch Geschenkgutscheine mit einen von Ihnen gewählten 

Wertbetrag bei uns erwerben. 

Klostergaststätte Reservierungen bitte unter Telefon: 02541-800134 für 

Tischreservierungen, Geburtstage, Hochzeiten, Beerdigungen, Kommunionen, Taufen 

oder anderen Anlässen.  

 

 

Unsere Öffnungszeiten: 

Dienstag bis Freitag   11.00 – 17.30 Uhr 

Sams-, Sonn- und Feiertage    9.00 – 17.30 Uhr 

Montags ist Ruhetag, außer es ist ein Feiertag! 

 

Nahrungs- und Lebensmittelunverträglichkeiten: Wenden Sie sich bitte an 

unser Servicepersonal! Auf Anfrage reichen wir Ihnen gerne die Karte mit 

Allergenbezeichnung. 

 



 

 

Aus unserer Klosterküche: 

regional, nachhaltig und bewusst 

 
Im Mittelpunkt unserer Klostergaststätte steht heute eine klare, nachhaltige 

Küche und ein verantwortungsvoller Umgang mit Ressourcen. 

Wir verarbeiten bevorzugt Produkte aus der Region und arbeiten eng mit 

ausgewählten Lieferanten zusammen. So stärken wir die lokale 

Wertschöpfung und können Qualität, Herkunft und Haltungsbedingungen 

nachvollziehen. 

Unsere Speisen werden frisch zubereitet. Kuchen, Torten, Gebäck und Brot 

entstehen in unserer Klosterbackstube in eigener Herstellung. Ein 

sorgfältiger Umgang mit Lebensmitteln und Ressourcen gehört für uns 

ebenso dazu wie Einfachheit und Maßhalten. Das bedeutet: ehrliche Küche 

ohne unnötige Verschwendung – und manchmal auch etwas mehr Zeit. Wir 

bitten dafür um Ihr Verständnis. 

Mit dieser Ausrichtung möchten wir Tradition, Gastfreundschaft, 

Zukunftsfähigkeit und Nachhaltigkeit in Einklang bringen und danken 

Ihnen herzlich für Ihre Unterstützung. 

Früh 9.00 bis 11.00 h Preise in Euro 

Gerlever Frühstücksbuffet -Wochenende und Feiertage-                        23,50 

inklusive Kaffee und Tee/Keine Kaffeespezialitäten    

WERKTAGS: GRUPPEN AB 20 PERSONEN NUR AUF VORBESTELLUNG! 



 

 

Mittagszeit 12.00 bis 14.00 h 

Preise in Euro 

Rindfleischsuppe 

mit Markklößchen, Eierstich, kleinem Gemüse und Klosterbrot    7,80 

Tomatencremesuppe 

mit knusprigen Bergkäse und Klosterbrot          7,80 

Radler-Teller  

Große Salatvariation mit gebratener Hähnchenbrust                                                                     

oder marinierten Fetakäse und Klosterbrot                                            16,50 

Couscous auf Erbsenpüree (Garantiert vegan)                                                                                   

mit pikantem Grillgemüse                                 14,50 

Wok-Gemüse mit Champignons, Sprossen, Sojasauce                                               

und Basmatireis                                                                                         14,50      

mit Hähnchenbrust                                                                                    17,50 

Paniertes Schweineschnitzel                                                                                     

mit Pommes frites und Salat                                                                     15,50      

mit Paprikasauce                                                                         17,50 

Gesottenes Rindfleisch 

mit Zwiebelsauce, Kartoffeln und Salat                                                   23,50 

Filet vom Münsterländer Jungschwein                             25,50 

mit Pilzrahmsauce, glaciertem Gemüse und frisch gewalzten Bandnudeln                                                    

Gerlever Currywurst  

von  Bratwurst mit Pommes frites               10,50                             

Kids and Friends                                                           
Frisch gewalzte Bandnudeln mit Tomatensauce 6,80 

Kleines Schweineschnitzel mit Pommes frites               9,90 

Portion Pommes frites 5,50 

Portion Ketchup oder Mayonnaise 0,80 

Kleiner gemischter Salat 4,50 

 



 

 

Hunger auf Süßes Preise in Euro 

Crème brûlée mit Früchten 5,50 

 

 

 

 

Jederzeit 

Kuchen aus der Klosterbackstube 
In unserer Theke finden Sie eine Auswahl an selbstgebackenen Kuchen! Wählen Sie Ihren 

Kuchen aus und wir servieren Ihnen diesen gerne am Tisch.  

 Preise in Euro 

Blechkuchen ab 3,90 

Torten und Stachelbeer-Baiser ab 4,90 

Portion Sahne  1,00 

Warmer Gemüse-Käse-Kuchen  5,50 

Rindfleischsuppe mit Markklößchen, Eierstich, kleinem Gemüse und 

Klosterbrot  7,80 

Auf Vorbestellung: 

Ganze Torte (Durchmesser 20 cm – 8 Stücke) 35,00 

Blech Stachelbeer-Baiser (60x40 cm – 32 Stücke) 133,00 

Blech Blechkuchen (60x40 cm – 28 Stücke) 80,00 

Eis 
In unserer Eistheke finden Sie eine Auswahl an verschiedenen Eissorten für auf die 

Hand! 



 

 

                              GETRÄNKE 

heiß                      Preise in Euro 

Kaffee/Pott Kaffee  2,70/4,10 

Kaffee Crema 2,90 

Kakao/Kakao mit Sahne 3,50/4,50 

Espresso 2,80 

Cappuccino 3,90 

Latte Macchiato 4,60 

Milchkaffee 3,50 

Tee  2,70  

Glühwein/Alkoholfreier Punsch 4,50/3,90 

Alle Kaffeespezialitäten können Sie auch koffeinfrei erhalten! 



 

 

kalt 

Cola/Cola Zero 0,2l / 0,4l - 2,40 / 4,60 

Fanta 0,2l / 0,4l - 2,40 / 4,60 

Sprite 0,2l / 0,4l - 2,40 / 4,60 

Apfelschorle 0,2l / 0,4l - 2,40 / 4,60 

Rharbarberschorle                  0,2l / 0,4l - 2,40 / 4,60 

(Gerlever Abteiwasser mit Fruchtnektar oder –saft)           

Orangensaft                             0,2l                               3,30 

Durstlöscher3 0,2l / 0,4l - 2,30 / 4,50 
(Gerlever Abteiwasser mit hausgemachtem Holunderblütensirup,  

enthält Alkohol) 

  

Gerlever Abteiwasser 

Medium oder Still 0,25l/ 1,00l – 2,30/ 7,10 
 

Krombacher Fassbrause3 

Schw. Johannesbeere/Maracuja 0,33l 3,50 

bierig 

Krombacher Pils13 0,33l 3,50 

Krombacher Radler13 0,33l 3,50 

 

Krombacher 0,0%13 

Pils oder Radler 0,33l 3,50 

Benediktiner Weizen13 

naturtrüb oder alkoholfrei 0,50l 5,20 



 

 

 

 

 

 

 

von der Rebe 

Deutsche Qualitätsweine aus der Klosterkellerei Jakobsberg 

ROTWEIN 0,1l 0,25l 0,75l 

Blauer Spätburgunder 15 3,90 5,90 19,90 

trocken 12,2% vol. oder feinherb 11,6% vol. 

WEIßWEIN 0,1l 0,25l 0,75l 

„ad festum“ 1 3,90 5,90 19,90 

Weißer Burgunder, trocken 12,5% vol. oder 

Weißer Burgunder, halbtrocken 12% vol   
 

„magnificus“ 1 3,90 5,90 19,90 

Riesling, trocken, Rheinhessen, 12,5% vol 

ROSÉWEIN 3,90 5,90 19,90 

Spätburgunder, trocken, Rheinhessen, 12,7% vol 

SEKT 0,1l 0,2l 0,75l 

Klosterperle, Gelber Muskateller, halbtrocken, 12% vol  4,50 6,50 21,50 

Amérie Chardonnay Sekt 12% vol  4,50 6,50 21,50 

 



 

 

kurz Preise in Euro 

Gerlever Harmonie 2cl 3,30 

Gerlever Insperation 2cl 3,30 

Gerlever Gelassenheit 2cl 3,30 

 

 

 

Von der Feinbrennerei Sasse empfehlen wir Ihnen: 

Lagerkorn 2cl 3,60 

Kakao mit Nuss 2cl 3,50 

Sechser 2cl 3,50 

Herrencreme auf Eis 2cl 4,50 

 

 

 

 

Spritzig Preise in Euro 

Sasse Amérie mit Sekt   0,2l 7,50 

Sasse Winterpflaume/Sekt 0,2l 7,50    

Sasse WellPaero Ingwer- 0,2l 6,50 

Melisse (alkoholfrei) 

Aperol mit Sekt 2cl 7,50 

 

Unser Servicepersonal ist Ihnen gerne 

bei der Auswahl behilflich! 



 

 

 

Kloster-Shop 

Produkte aus eigener und anderer Herstellung: 
 

Marmeladen 

jeweils 290 Gramm, Auswahl variiert saisonal: 

Brombeer 

Aprikose-Vanille 

Pflaume-Rhabarber 

Erdbeer-Rhabarber 

Waldbeer 

Sauerkirsch-Schokolade-Mokka 

Pfirsich-Prosecco 

Erdbeer-Sauerkirsch 

Pflaume-Zimt 

Erdbeer-Basilikum 

Erdbeer-Holunderblüte 

Orange-Ravenbitter 

 

Gerlever Kräuterlikör   

 

Gelassenheit, Harmonie oder Inspiration 

 



 

 

Gebäck 

Jeweils 120 Gramm  

Abteitaler, Schoko-Split, Feine Nusstaler 

Orangen-Schokotaler, Dinkel Nervenkeks 

Gerlever Kräutertee    
  

Jeweils 90 Gramm  

Auszeit, Einfach Durchatmen, Frühlingsfrische 

Für Dich, Abendtee, Magenfein, Wintertee 

 

 

Essig & Öl aus unserer Klosterküche 

Mediterranes Kräuterolivenöl  

Pfeffer-Öl  

Rotwein-Knoblauchessig 

Orangen-Vanille-Essig 

Holunderblütenessig  

 

Salz 
Jeweils 190 Gramm  

Klosterkräutersalz, Zitronen-Pfeffer-Salz, 

Mazerations-Würzsalz, Rotwein-Kräutersalz 

 

Sasse Spirituosen und Weine vom Klosterweingut Jakobsberg  

 

Im Klostershop finden Sie außerdem Produkte aus anderen Klöstern. 

 

Kloster-Geschenke bringen Freude! 
Suchen Sie ein besonderes Geschenk? Gerne stellen wir Ihnen 

Klostergeschenke oder –körbe nach Ihren Wünschen zusammen! 


